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河北鲜肉切肉片机

生成日期: 2025-10-26

切肉片机产品质量可靠，设计制造全部按照全国国标生产，工艺考究，售后服务完善，原材料均采用国优
产品。依托高素质的员工队伍，配以高精度的生产设备，加之严格的检测手段，生产出品质优良的产品。不锈
钢机身，防止生锈，可水洗，安全卫生，清洁方便。精钢切割刀组，清洗方便，经久耐用，切片薄厚可调节。
控制器操作简单，一键控制机器开关工作。整机由不锈钢及合金制造，悬臂式刀组的设计，将电机、传动零部
件及悬臂刀轴的一端安装在封闭的机箱内，而刀轴的另一端（即安装刀轴的一端）则处于机箱外部，适用于各
种鲜肉切割成片状或丝状，这样的切肉片肉丝机，具有结构紧凑、外型美观、操作简便、清洗容易等特点。切
肉片机可以保持肉质口感和营养。河北鲜肉切肉片机

切肉片机用途说明：1、冻肉切片机是模拟手工切片的原理采用变速箱传动，自动进料的原理，自行研制而
成。2、一次可切2卷（板）羊肉哦或肥肉。机器采用PLC控制，步进电梯传动，彻底解决了机械切片故障率高
的难题，真正意义上实现了自动化。双导向推进，自动推进，起刀高度20CM，裁切高度16CM，可立着切肥牛
板，调节薄厚不用停机，可根据自己所需要的厚度在开关自动加减。3、工作台面采用有机塑料板制作，保证食
品安全，卫生。4、肉卷无需减冻，可直接上机操作，并可切出多种卷型（粗卷细卷长卷），成型美观，整齐，
并成排连状，容易包装，加工效率高，安全，节省人工。是大型火锅店，大中型牛羊肉批发商的选择设备。河
北鲜肉切肉片机切肉片机锋利耐久，真正自用刀片。

切肉片机该怎样保养？使用后用热水清洗干净，我们都知道在使用切肉机来加工肉制品时是不可避免会产
生油腻的，因此只有使用热水才能将这些油脂融掉之后再进行进一步的清洗。但是需要我们特别注意的是在清
洗的过程当中避免将水溅到电机上，否则很容易烧掉电机带来较大的损失，较好的方法是清洗过后使用电吹风
来仔细的烘干，当然是要把零部件取出之后进行操作能够带来更好的效果，在烘干之后还应涂抹食用油以免生
锈。使用前确认刀片的转向是否正确，在每次使用切肉机之前应当要确认刀片的转动方向是否正确，因为如果
刀组安装错误的话就会让刀片逆向的旋转，在这种错误的状态下工作会对电机和刀片都造成应当程度的损害，
从而降低了其使用寿命，如果发现存在这种错误的话应当及时进行纠正，这也是很多不知道切肉机如何保养的
朋友们容易忽略的重要问题。

如何买切肉机，怎样进行选择？一、选择价位合适不虚高的有许多机器的售卖价格相比其作用来说是不匹
配的，因此客户在挑选切肉机时一定要考虑它的功能性以及切肉的效率，保证所购买的机器价格与其使用效率
相匹配令成本花费物有所值，这样客户在购买机器后才不会觉得自己的消费受到欺骗产生售后问题。二、选择
以不锈钢作为原材料的产品在选择机器时一定要考虑机器的原材料以及制作的方法，尽量挑选以不锈钢作为原
材料的切肉机这样能保证菜品的健康，因为以不锈钢作为原料的机器不容易生锈因此在切肉时不会把锈带入菜
内，同时也不容易损坏能够增加用户购买的性价比节约成本。切肉片机带测温装置，可测量斩切过程中的肉温
变化。

电动切肉片机：(1)电动切肉片机使用前先清洗各部分可清洗的零件)。(2)组装好后通电，待机器运转正常
后，再添加肉块。(3)切肉前，请先将肉剔骨切成小块(细条状)，以免损坏机器。(4)通电开机，待运转正常后，
再添加肉块。(5)添加肉块一定要均匀，不能过多，以免影响电机损坏，如发现机器运转不正常，应立即切断电
源，停机后检查原因。(6)如发现漏电，打火等故障，应马上切断电源，找电工修理，不得私自开机修理。(7)
使用完后关闭电源。然后将各部件清洗干净，沥干水后，放于干燥处备用。切肉片机具有灵活的压力控制。河
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北鲜肉切肉片机

切肉片机可相应调整切削的厚度和尺寸，并可对各种工作作出灵活的反应。河北鲜肉切肉片机

切肉片机特点：切割薄厚可以调整，可调整范国:1-15mm。变频，切割物品厚薄均匀。采用孤形特制刀片，切
面光滑，碎料少。设有安全按钮，门打开时整台设备自动断电。创新设计，皮带可拆却，拆装方便、容易清洗，
无卫生死角。自动接料输送带、方便连续作业。当切肉机在开始工作的时候，一定要避免让自己的手接触到设
备的进料口以及出料口。为避免切肉机出现生锈的情况，影响到肉的质量，那么一定要每一次使用之后都给用
清水洗干净，然后再涂抹上食用油。在让它进行空转的时间，是一定不能够超过2分钟的。河北鲜肉切肉片机

佛山市顺德区陈村镇顺菱制冷厨用设备厂是一家加工，产销：制冷设备，厨具，食品机械，不锈钢件；经
营和代理各类商品及技术的进出口业务。（依法须经批准的项目，经相关部门批准后方可开展经营活动）

我们目前的产品包括有冻肉切片机、绞肉机、锯骨机、食物搅拌机、灌肠机、鲜肉切片机、绞切两用机、切碎
机、冷热饮机、和面机等等的公司，是一家集研发、设计、生产和销售为一体的专业化公司。顺菱厨用设备作
为加工，产销：制冷设备，厨具，食品机械，不锈钢件；经营和代理各类商品及技术的进出口业务。（依法须
经批准的项目，经相关部门批准后方可开展经营活动）

我们目前的产品包括有冻肉切片机、绞肉机、锯骨机、食物搅拌机、灌肠机、鲜肉切片机、绞切两用机、切碎
机、冷热饮机、和面机等等的企业之一，为客户提供良好的冻肉切片机，锯骨机，绞肉机，食物搅拌机。顺菱
厨用设备始终以本分踏实的精神和必胜的信念，影响并带动团队取得成功。顺菱厨用设备创始人周志贤，始终
关注客户，创新科技，竭诚为客户提供良好的服务。


